
A L I M E N T A R E
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P A N I F I C A T I  S U R G E L A T I

BASE PIZZA SENZA GLUTINE 
GELO GR.250X10

CODICE
13253
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Base pizza SENZA GLUTINE precotta e surgelata.
Specificamente formulato per celiaci.
Diametro 30 cm.

INGREDIENTI
Farina di riso, acqua, fecola di patate, amido di mais, olio di girasole, olio 
extra vergine di oliva, lievito, zucchero, addensanti: gomma di guar, idrossi-
propil-metilcellulosa, agenti lievitanti: difosfati, carbonati di sodio, sciroppo di 
glucosio, stabilizzante: sorbitolo, fibra di psyllium, sale, correttore di acidità: 
gluconodeltalattone, fiocchi di patate, farina di sorgo, farina di miglio, amido di 
riso, proteine di pisello, fibra di mela.
Può contenere tracce di UOVA, LATTE, SOIA, FRUTTA A GUSCIO, ARACHIDI E 
SEMI DI SESAMO.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Odore: amidaceo tipico
Aspetto: caratteristico del prodotto, assenti punti neri
Colore: bianco avorio tipico
Consistenza: morbida dopo scongelamento

SHELF LIFE
Conservare fino a 365 giorni ad una tempertura di -18°C.

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


