ALIMENTARE
GELO

PASTA SFOGLIO

PASTA SFOGLIA MEDITERRANEA
KG.5,04

CODICE

55038

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Pasta sfoglia cruda predorata, pasta semplice a forma di cestino (44%) riccamente guarnita
(46%) con ratatouille alle olive nere e filetto di pollo, ricoperta da una fetta di pomodoro
cosparsa di erbe di Provenza. Una ricetta originale dai sapori della Provenza.

Porzione: 140 gr

Dimensioni: 8,5 x 8,5 cm

Cartonaggio: 36 pz per ct

INGREDIENTI

Farina di FRUMENTO, acqua, margarina (oli e grassi vegetali (palma, colza), acqua, sale,
emulsionante: E471, correttore di acidita: acido citrico, colorante: carotenoidi), pomodoro,
salsa di pomodoro (pomodori: polpa e concentrato, olio di semi di girasole, cipolla, zucchero,
sale, basilico), pezzo di filetto di pollo stagionato cotto arrosto 6,2% (filetto di pollo 5,7%,
acqua, amido di mais, destrosio, sale), zucchine grigliate, peperoncino prefritto (peperoncino,
olio di semi di girasole), cipolla prefritta (cipolla, olio di semi di girasole), UOVO fresco intero,
olive nere (olive nere, acqua, sale, stabilizzante: E579), amido di mais modificato, sale, aglio
0,6%, erbe provenzali (rosmarino, timo, santoreggia, basilico, maggiorana), olio extravergine
di oliva, prezzemolo, basilico, addensante: metilcellulosa, colorante: carotenoidi.
ALLERGENI: Uova e derivati, cereali, glutine, soia, latte, pesce, frutta a guscio, sesamo,
mostarda, sedano e molluschi.

SHELF LIFE:
18 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO:
Modalita di preparazione :
Cuocere a 180°/200°C per 20-25 minuti.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



