PAPPARDELLE 226 BARILLA

KG.1X6

PRDFESSIONALS

Emilliome-

EGG PASTA

ROUGH TEXTURE.
100% FRESH BARN EGGS’

PAPPARDELLE
ALL'UOVO

corruna 7' esrnessa

CODICE
12226

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

La larghezza delle Pappardelle Emiliane Barilla é studiata per esaltare il sapore
della pasta sfoglia, ruvida e corposa come vuole la ricetta della tradizione
italiana.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
Paese di coltivazione del grano: UE e non UE
Paese di molitura: Italia

INGREDIENTI
Semola di GRANO duro, UOVA (23.9%).
Allergeni: GLUTINE e UOVA. Pud contenere tracce di SOIA e SENAPE.

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Conservare in luogo fresco e asciutto.

UTILIZZO
Tempi di cottura espressa: 7 minuti

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per ['utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



