ALIMENTARE

GELO

DOLCI SURGELATI

TORTA SACHER
KG.900

DOLCE FORNO

CODICE
13832

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Delizioso abbinamento di soffice pan di spagna al cacao con delicata confettura di
albicocca, il tutto ricoperto da una copertuta di cioccolato.

INGREDIENTI

Copertura al cacao 27% (zucchero, grassi vegetali di palma, cocco, girasole, burro di
cacao, cartamo, cacao 10%, LATTOSIO, NOCCIOLE, emulsionante: lecitina di SOIA,
aromi), passata di albicocca 24% (sciroppo di glucosio-fruttosio, purea di albicocca
30%, zucchero, gelificante: pectina-alginato di sodio; correttore di acidita: acido citrico,
citrato di calcio; conservante: potassio sorbato, aromi), misto d'UOVO pastorizzato,
zucchero, farina di GRANO tenero tipo "0" acqua, amido di FRUMENTO, cacao in
polvere 1.1%, aromi, emulsionanti: esteri di mono- e digliceridi degli acidi grassi, esteri
poliglicerici degli acidi grassi, mono- e digliceridi degli acidi grassi; agenti lievitanti:
difosfato disodico, carbonato acido di sodio; colorante: beta-carotene.

Allergeni: CEREALI contenenti GLUTINE (GRANO), UOVA, LATTE, SOIA, FRUTTA
A GUSCIO (NOCCIOLE). Pud contenere: FRUTTA A GUSCIO (MANDORLE, NOCI,
PISTACCHI), ARACHIDI, SENAPE, SESAMO.

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
18 mesi dalla data di produzione

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Conservare a -18°C. Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato
ma conservato a temperatura compresa tra O e +4°C e consumare entro 72 ore.

UTILIZZO
Prelevare il prodotto dal congelatore e scongelare in frigorifero tra 0° e +4°C per
3-5ore.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



