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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
07153
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Anelli e ciuffi di calamari patagonico
Pescato : FAO 41 - Atlantico SudOvest (Atlantic, Southwest)
Atrezzi da pesca: Reti da traino
Glassatura: 10%

INGREDIENTI
Calamaro(MOLLUSCHI) /

CARATTERISTICHE ORGANOLETTRICHE:
AROMA: neutro, caratteristico
COLORE: Colore bianco-crema
SAPORE: tipico del prodotto, equilibrato
ASPETTO: tipico del prodotto
Non presenta parassiti attivi nocivi

SHELF LIFE
Può essere conservato fino a 24 mesi senza deterioramenti, mantenendo 
inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione (-18°).

UTILIZZO
Una volta scongelato non ricongelare.Scongelare il prodotto in ambiente 
refrigerato, su un setaccio o su piano inclinato in modo da evitare che venga 
a contatto con il liquido di scongelamento.Deve essere cotto prima di essere
consumato.

CALAMARI PULITI ANELLI/CIUFF  
PZ6X900 GR
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