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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
12502
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Filetti di Halibut 200/400 DF IQF MSC senza pelle
Glassatura: 8 - 12%
Metodo di pesca: reti da traino, ami e palangari
Zona di pesca: Oceano Atlantico Nord Occidentale

INGREDIENTI
Filetti di Halibut (Reinhardtius hippoglossoides)

SHELF LIFE 
Può essere conservato fino a  720 giorni senza deterioramenti, 
mantenendo inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di 
conservazione (-18°C). 

METODO DI PREPARAZIONE	
Prodotto surgelato. Non ricongelare dopo lo scongelamento.
Lasciar decongelare il prodotto in frigorifero e consumare entro 24 h.

HALIBUT ROYAL GREENLAND
FILETTO 200/400 CT1X5KG
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