ALIMENTARE
GELO

VERDURE SURGELATE

ZUCCA CUBETTI PINGUIN
KG.2,5X4

Potiron en dés
Diced pumpkin
Kiirbiswiirfel

Pompoenkubus

ES
SURGELE + FROZEN - TIEFGEFROREN - DIEPVRI

CODICE
14093

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Tali zucche a cubetti si ottengono da zucche sane e fresche. Sono lavate con
cura, tagliate in due, denocciolate, pelate, tagliate ed individualmente congelate.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
BE, ES, FR, HU, NL, PL, RS, UA (la disponibilita & soggetta alle condizioni
stagionali durante la coltivazione)

INGREDIENTI
100% zucche (Cucurbita)
Additivi assenti. Allergeni assenti (secondo la Normativa europea).

CARATTERISTICHE FISICHE

Colore: arancione caratteristico

Taglia: +/- 10x10mm

Odore: caratteristico del prodotto sano e fresco

CONSERVAZIONE

Puo essere conservato fino a 24 mesi ad una temperatura di -18°C. Non
ricongelare dopo lo scongelamento. Limitare lo sbrinamento e la conservazione
in frigorifero a un massimo di 24 ore a 5-7°C.

UTILIZZO

Cuocere da congelato, non scongelarlo. Il prodotto deve essere completamente
cotto prima del consumo. Cuocere il prodotto a una temperatura minima di
70°C per almeno 2 minuti.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



