BIEUMETDEHE SORBETTO LIMONE E

GeLaTI/S0RBETTO SALVIA GELO KG.1.8

P ‘0
GELATI E GELATERIE dal 1986 cochE

12310

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Sorbetto al limone e salvia.

™, é INGREDIENTI

Acqua, zucchero, succo di limone 12%, infuso di salvia 10% (acqua, salvia),
glucosio, oligofruttosio, proteina di pisello, sale. Stabilizzanti: gomma di
tara, pectina di frutta. Coloranti: betacarotene, spirulina.

| ATTE, NOCCIOLA, PISTACCHIO, UQVO.

SHELF LIFE
Sigillato e conservato a -18°C.

UTILIZZO

| sorbetti Menodiciotto, pur non contenendo latte e grassi anche per
esaltare la frutta selezionata con cui sono fatti, hanno una consistenza
pit simile a quella del gelato grazie alla loro tecnica di mantecazione e
quindi non sono da confondere con granite né con sgroppini.

Sono molto gustosi e dissetanti, ma al tempo stesso non molto calorici
poiché contengono solo 140 Kcal/100 gr circa.

Possono essere gustati da soli, accompagnati con alcolici o accostati ai
fratelli gelati.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



