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CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Il riso Integrale viene lavorato solo parzialmente, mantenendo i tegumenti che
avvolgono il chicco. Ha pertanto un elevato contenuto di minerali e vitamine.
Ricco di fibre, necessita di un tempo di cottura pit lungo ma assicura ottimi
risultati nella preparazione di piatti a base di verdure e zuppe.

INGREDIENTI
Riso Integrale.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: tipico del prodotto

Sapore e odore: tipico del prodotto
Aspetto: prodotto uniforme

SHELF LIFE
Puo essere conservato fino a 36 mesi dalla data del confezionamento, in luogo
fresco e asciutto.

MODALITA D'USO
Tempo di cottura: 45-55 minuti.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.
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