
CODICE
12579
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Purea di patate surgelata. 
Dischi di purea di patate surgelati I.Q.F..
Sono utilizzate patate a pasta gialla o paglierina di varietà comunemente 
utilizzate nei processi di trasformazione industriale.

INGREDIENTI
Patate. 
Può contenere tracce di GLUTINE, LATTE, UOVO.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: dischi di purè di patata libere 
Colore: da giallo a giallo chiaro
Odore: caratteristico, senza odori estranei
Sapore: tipico di patata, senza retrogusti estranei
Consistenza: purea ben amalgamata con granulosità fine

SHELF LIFE
Conservare ad una temperatura di -18°C fino a 24 mesi. Una volta scongelato 
il prodotto non deve essere ricongelato e deve essere consumato in giornata.

A L I M E N T A R E
G E L O
V E R D U R E  S U R G E L A T E

PURÈ DI PATATE GOCCE    
KG.1X10

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


