ALIMENTARE SALSA GUACAMOLE BIFFI

SECCO

SALSE VARIE SQUEEZE = GR- 800X6

CODICE
11546

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Salsa guacamole piccante, con avocado e peperoni.

INGREDIENTI

Acqua, olio vegetali (girasole, mais, soia, colza), peperoni verdi 11%, cipolle
10%, sciroppo di glucosio-fruttosio, avocado 6%, amido modificato di mais,
sale, peperoni jalapeno 2%, siero di LATTE in polvere, succo di limone, fiocchi
di pomodoro disidratati, aglio disidratato, peperoncino in polvere 0,15%,
aromi, acidificante: acido citrico e acido ascorbico, antiossidante: acido
ascorbico, addensanti: alginato di sodio e gomma di xanthan, coloranti:
E160a, E133, correttore di acidita: acido lattico.

PHXLATTE, SENAPE, SOLFITI, SEDANO, UOVA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: verde con pezzetti visibili di peperoni.
Consistenza: cremosa con pezzetti di verdure.
Sapore: tipico dell'avocado.

Odore: tipico, assente odore di rancido.
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SHELF LIFE
9 mesi. Conservare in luogo fresco ed asciutto. Dopo |'apertura conservare
in frigorifero e consumare preferibilmente entro circa un mese.

UTILIZZO
Adatta ad antipasti e secondi piatti.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di hi .
comunicazione commerciale, si rimanda per | utilizzo dei dati www.marchispa.it
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.



