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C A R N E

CODICE
05412
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Fesa suino sottovuoto.
Origine: Paesi della Comunità Europea (CE)
Aspetto: Carne suina di consistenza soda, non flaccida, assenza di 
patine superficiali, ematomi, traumatismi e sanguinamenti
Colore: Rosso rosato la parte magra e bianca la parte grassa
Odore: Neutro, tipico della carne fresca

SHELF LIFE
Può essere conservato fino a 15 giorni dalla data di produzione, a 
temperatura tra 0°C e +2°C, non forare la confezione, consumare 
previa cottura.

UTILIZZO
Si tratta di un taglio molto pregiato del suino, particolarmente adatto 
alla preparazione di arrosti.
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