
A L I M E N T A R E 
S E C C O   

CODICE
01310 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Succo di pomodoro ottenuto con tecnica hot break da pomodori sani, freschi 
maturi, provenienti da coltivazioni orticole sottoposte a disciplinare regionale 
per la produzione integrata (Concessione della Regione Emilia Romagna del 
07/05/01) e sottoposto a leggera concentrazione. Salsa a base di pomodoro 
con aggiunta di sale, pastorizzato e confezionato in asettico in pacchetti tetra 
gemina 1000 g. Prodotto solo con pomodori italiani.
Origine del pomodoro: ITALIA.

INGREDIENTI
Pomodoro, sale. 

SHELF LIFE
30 mesi. Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo l’apertura conservare in 
cella frigorifera a temperatura tra 0-4°C e consumare entro alcuni giorni.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Odore: fresco, fruttato, tipico di sugo al pomodoro
Gusto: fresco, leggermente acido, privo di retrogusti di bruciato, di ammuffito 
o di alterazione
Aspetto: colore rosso brillante, uniforme e scorrevole

UTILIZZO
Pronto all’uso e può essere utilizzato tal quale o con l’aggiunta di altri ingredienti, 
non richiede cottura e ulteriore preparazione.

POMODORO PASSATA POMÌ         
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