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C A R N E

CODICE
05101
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Prodotto: Fegato di Anatra congelato
Trattasi di prodotto da animali allevati e alimentati con mangimi prodotti 
secondo le prescrizioni comunitarie, controllati ante mortem e post mortem 
dagli ufficiali sanitari competenti; sono macellati su stabilimento a norma CEE 
seguendo le direttive imposte dell’HACCP; l’estrazione del fegato viene 
effettuata nella fase dell’eviscerazione, separato dalle viscere stesse, e 
sottoposto a lavaggio,e pulizia; viene poi confezionato e stoccato in celle 
frigorifere per il raffreddamento e spedito alla destinazione su camion frigo per 
la successiva commercializzazione. Prodotto congelato a tunnel ad aria a 
– 35°C.

INGREDIENTI
Anatra

SHELF LIFE
24 mesi

CONSERVAZIONE
Conservare ad una temperatura di -18° C.

UTILIZZO
Ideale per essere consumato da solo, particolarmente indicato per essere 
consumato come aperitivo o come secondo piatto su dei crostini.

ANATRA FEGATO GELO SO.PAS 
KG.1
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