
www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

CODICE
14198
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Formaggio fresco di capra gusto classico.
Origine del latte: UE

INGREDIENTI
LATTE di capra pastorizzato, sale, caglio microbico, FERMENTI LATTICI (LATTE), 
conservante: sorbato di potassio (E202). 
Allergeni: LATTE 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: formaggio a pasta molle, fresco, dalla forma cilindrica e pasta color 
bianco latte
Consistenza e gusto: gusto generoso di capra, fresco, lattico e consistenza ricca 
e cremosa

SHELF LIFE 
60 giorni alla consegna

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Conservare ad una temperatura tra +2°C e +8°C.

FORMAGGIO CAPRINO 
CLASSICO GR.100X10
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