ALIMENTARE MOZZARELLA JULIEN ITALIA

FRESCO

MOZZARELLA KGIBXA

i
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CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Mozzarella Julienne vaschetta

100% LATTE ITALIANO - peso netto 3Kg.

Formaggio a pasta filata prodotto con latte vaccino pastorizzato.
Origine del latte: Italia

INGREDIENTI
LATTE, fermenti lattici, sale, caglio; correttore di acidita: acido citrico.
A ATTE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Gusto: latteo, dolce e delicato

N .j Odore: tipico
: b Aspetto: strisce di mozzarella ottenute dalla lavorazione dei filoni
Consistenza: tessitura fibrosa
3 4,35yl Colore: bianco latteo
. B
f - . mwo_ " t’! ‘? SHELF LIFE
\.'v-)' o s S S ST e AR N S \ . 25 giorni dal giorno di produzione

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



