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A L I M E N T A R E 
F R E S C O   

CODICE
12958 
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Albume d’uova di gallina da allevamento a terra di categoria A, sgusciate, 
omogeneizzato, pastorizzato, refrigerato.

ORIGINE MATERIA PRIMA
Uova italiane certificate ISO 22005

INGREDIENTI
1 kg di prodotto corrisponde a circa 30 albumi.
***UOVA

SHELF LIFE
Conservato tra 0°C e +4°C ed utilizzato entro 2 giorni.

MODALITÀ D'USO 
Ideale per meringaggi, amaretti, dacquoise, macarons, masse giapponesi, 
petits fours, biscotti, savoiardi, lingue di gatto, pan di Spagna doppia montata, 
sorbetti.
DA CONSUMARSI PREVIA COTTURA.

UOVA BRICK ALBUME ELITE           
LT.1X6 U O V A


