ALIMENTARE

FRESCO

PREPARATI PER DESSERT

DESSERT TIRAMISU
LT.1X6

TIRAMISU

» Préparation pour desserts
aumascarpone

» Base perdokial mascarpone

+ Basis voor mascarponedesserts

+ Baseliquida parapostres
demascarpone

CODICE
04555

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Base liquida per tiramisu, dessert a base di mascarpone e per impasti da cuocere in
forno (es. dolci da prima colazione).

INGREDIENTI

Mascarpone (PANNA 40% di grassi; regolatore di acidita: E330) (55%); LATTE scremato;
olivegetali (palmisto, palma); zucchero; tuorlo d'UOVO; latticello in polvere zuccherato;
amido modificato; emulsionanti: E471, E472b; stabilizzanti: E450; aroma naturale di
vaniglia; coloranti: estratto di radice di curcuma.

***| ATTE e DERIVATI, UOVA e DERIVATI.

SHELF LIFE
Conservare tra +2°C e +7°C. Durata del prodotto a confezione chiusa: 120 giorni.
Dopo I'apertura, conservare il prodotto in frigorifero e utilizzare entro 4 giorni.

MODALITA D'USO

1. Montare la base fino all'ottenimento della struttura desiderata.

2. Posizionare uno strato di savoiardi imbevuti di caffé (e liquore) in una pirofila.
3. Coprire con uno strato di Tiramist montato.

4. Lasciare riposare (coperto) in frigorifero per circa due ore.

5. Decorare e servire.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



