
CODICE
12548
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Scrigni carbonara.

INGREDIENTI
Latte intero fresco pastorizzato, pasta all’uovo precotta 20% (pasta all’uovo 
67% (semola di grano duro, uova 18,5%, acqua), acqua), funghi in proporzione 
variabile 16% (Agaricus bisporus, Pleurotus ostreatus, Pholiota nameko, 
Boletus edulis e relativo gruppo, Lentinus edodes), scalogno, farina di 
frumento, fecola di patata, olio di semi di girasole, margarina vegetale (oli e 
grassi vegetali non idrogenati (grassi (cocco), olio (semi di girasole)), acqua), 
prezzemolo, olio extra vergine di oliva, sale. Grana Padano DOP (latte, sale, 
caglio, lisozima da uovo) spolverato in superficie.
***SOIA,SENAPE.

SHELF LIFE: 
12 mesi conservandoli ad una tempertura di -18°.

UTILIZZO
Metodi di preparazione:
Forno tradizionale (180°C): 1 h 20 min a piatto aperto e surgelato.
Forno ventilato (180°C): 45 min a piatto aperto e surgelato.

A L I M E N T A R E
G E L O
P I A T T I  P R O N T I

PASTICCIO FUNGHI     
KG.2,5X2

www.marchispa.itIl presente prodotto è stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di 
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati 
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.


