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A L I M E N T A R E 
F R E S C O   

CODICE
13451
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Uova di Trota iridea, allevato in Trentino, raccolte unicamente tra novembre 
e febbraio con un metodo che salvaguarda la vita del pesce, lavorate 
artigianalmente con salatura a mano e conservate al naturale, previa 
pastorizzazione, senza coloranti né conservanti.
Allevate ed alimentate in modo naturale, i pesci che producono queste uova 
devono raggiungere almeno i 2/3 anni d’età.

INGREDIENTI
Trota (Oncorhynchus mykiss), sale.
Allergeni: PESCE.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto visivo: asciutto e compatto
Consistenza: media
Colore: rosso
Odore: di pesce lieve, appena accennato
Sapore: equilibrato e sapido

SHELF LIFE
Può essere conservato fino a 365 giorni ad una temperatura tra 0°C e +3°C. 

UTILIZZO 
Ottima alternativa al caviale tradizionale. Da consumare crude, accompagnate 
da bollicine, sono sfiziose su crostini con burro fresco, a guarnizione di tartine e 
primi piatti di pesce. Con il loro gusto sapido ma equilibrato, rendono le pietanze 
gustose e ricercate. Prodotto pronto da gustare.

UOVA DI TROTA
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