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Crudo venetoI T T I C O 

CODICE
13439
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Gambero atlantico congelato - crudo
Il prodotto si presenta decapitato, sguscitato e svenato, congelato a terra, IQF.
Zona di Pesca: FAO 41 -  Atlantico Sud-Occidentale
Origine: China
Taglia: 10/25 pz/lb
Atrezzi da pesca: Reti da traino
Glassatura: 0%

INGREDIENTI
Gambero argentino (Pleoticus muelleri) / LAA, sale, metabisolfito di sodio E 223 
(antiossidante) 
ALLERGENI: Solfiti, Crostacei, pesci e molluschi

SHELF LIFE
Può essere conservato fino a 24 mesi dalla data di congelazione, senza deterioramenti, 
mantenendo inalterata la qualità, nel rispetto delle indicazioni di conservazione 
(-18°C).

UTILIZZO
Il prodotto deve essere consumato previa adeguata cottura

GAMBERI CODE SGU./S.COD. 
ARG.    PZ6X1KG 
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