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CODICE
04719
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Carne di equino, proveniente da anteriore di prima scelta e seconda scelta, 
addizionata di sale e aromi cotta al vapore e ridotta in sottili filamenti.

INGREDIENTI 
Carne di equino, sale, destrosio, saccarosio, aroma di affumicatura, correttore 
di acidità: E500, E331,E262, antiossidante: E301, conservante: E250, aromi.
SENZA GLUTINE. SENZA LATTOSIO.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosso scuro tipico della carne equina stufata
Odore: gradevole speziato affumicato
Sapore: sapido e affumicato tipico con nota dolce
Consistenza: filamenti fibrosi e compatti

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
110 giorni dopo il confezionamento 

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Da 0°C a +4°C

UTILIZZO
Tale quale con olio di oliva e limone, o come ingredienti principale di insalatone 
e piatti freddi. Sulla pizza e bruschette a fine cottura.

SFILACCI DI CAVALLO
GR.100X24
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