ALIMENTARE

SECCO

CREME E SALSE

CREMA TARTUFATA NERA
BONETTO GR.510X6

Preperazione gastronomica
& base di pistacchi

Pistachio gastronomic preparation

Préparé gastronomique aux pistaches

Gastronomische rubereitung
von pistazien

Preparacién gastronsmica de

€Ranetto

CREMA TARTUFATA

NERA

CODICE
50062

CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Preparato gastronomico a base di funghi prataioli e tartufo nero: crema a base
di funghi champignons macinati finemente, arricchita con tartufo nero.

Origine ingrediente primario: UE.

INGREDIENTI

Funghi prataioli coltivati (Agaricus bisporus) (75%), olio vegetale di semi di
girasole, pane grattugiato (farina di FRUMENTO, lievito di birra, sale), sale,
Tartufo nero (Tuber aestivum Vitt) (1%), estratto di lievito, aromi, spezie.
Allergeni: GLUTINE.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: bruno scuro

Odore: acuto tipico del tartufo

Sapore: deciso

Consistenza: cremosa

SHELF LIFE
36 mesi dalla data di produzione

MODALITA DI CONSERVAZIONE
Il prodotto puo essere conservato a temperatura ambiente; una volta aperta la
confezione, conservare in frigorifero a +4°C e consumare entro breve tempo.

UTILIZZO
Pronta all’ uso, € indicata per preparare primi e secondi piatti, crostini, pizze e
pasticceria salata.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



