ALIMENTARE
GELO

VERDURE SURGELATE

CIPOLLA A PERLA PINGUIN
KG.2,5X4

Petits oignons blancs
Silverskin onions
Silberzwigbeln
Zilverajuin

SURGELE - FROZEN - TIEFGEFROREN « DIEPVRIES
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CODICE
14087

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Tali cipolline a goccia si ottengono da cipolline sane e pelate frescamente.
Sono state lavate con cura ed individualmente congelate.

ORIGINE DELLA MATERIA PRIMA
DE, NL (la disponibilita & soggetta alle condizioni stagionali durante la
coltivazione)

INGREDIENTI
100% cipolline a goccia (Allium cepa L)
Additivi assenti. Allergeni assenti (secondo la Normativa europea).

CARATTERISTICHE FISICHE
Colore: bianco trasparente, verde chiaro sulle estremita
Taglia: 18-21 mm

CONSERVAZIONE

Pud essere conservato fino a 24 mesi ad una temperatura di -18°C.
Non ricongelare dopo lo scongelamento. Limitare lo sbrinamento e la
conservazione in frigorifero a un massimo di 24 ore a 5-7°C.

UTILIZZO
Cuocere da congelato, come le cipolli fresche. Il prodotto deve essere
completamente cotto prima del consumo.

Il presente prodotto é stato redatto da Marchi SPA ai soli fini di
comunicazione commerciale, si rimanda per l'utilizzo dei dati
al documento originale di scheda tecnica del fornitore.

www.marchispa.it



