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CODICE
04263
CARATTERISTICHE PRINCIPALI
Mozzarella filone con 45% di grassi.

INGREDIENTI 
LATTE vaccino pastorizzato (>97,25 %), sale (0,75 %), caglio microbico (<1 %), 
correttore di acidità: acido citrico (<1 %). 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Superficie: liscia e senza buchi
Pasta: da bianca a biancastra senza buchi/perforazioni
Consistenza: elastica
Odore e sapore: da neutro a leggermente acido, tipico di latte fresco

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
180 giorni

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 
Conservare in frigorifero ad una temperatura tra 0°C e +4°C

UTILIZZO
Una volta aperto, conservare tra +2°C a +6°C in confezione ben chiusa e 
utilizzare entro 48 ore.

MOZZARELLA FILONE 
KG.1X15
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